Metzgete im Schneggen 13.- 15. November 2025

Kalte Vorspeisen port%i,f
Sous vide gegarte Schweinsbrust 18.00
Chili-Schalottencremolata | Kimchi
Carpaccio vom Rindsziingli 19.50
Apfelkren | Krautervinaigrette | Salatbouquet
Vesperplatte 21.50
Hausmacher Wiirste | Fleischspezialitdten | Essiggemiise | Brot |
Butter
Suppen
Wurstsuppe 13.00
Ruchbrotwiirfeln
Rindskraftbriihe 14.00
Pilzravioli | Gemiisejuliene | Krduter

. CHF
Hauptgdnge grosse Portion
Hausgemachte Blut- und Leberwiirste (CH) 23.00
Kartoffelstampf | hausgemachtes Sauerkraut
Berner Platte (CH) 25.00
Hausgemachter Bauchspeck | Saucisson | geraucherter Hals |
Dorrbohnen | Schlosskartoffeln | Jus mit grobem Senf
Tafelspitz (CH) 37.50
Boulliongemiise | Schnittlauchsauce | Kren
Kalbsleberli Himmel und Erde (CH) 39.00

Kartoffelstampf | sautierte Apfel und Zwiebel | Jus

Allergien oder Unvertrdglichkeiten? Unsere Mitarbeitenden informieren Sie gerne iiber Inhaltsstoffe.
Auslandisches Fleisch kann mit Leistungsforderern erzeugt worden sein oder aus in der Schweiz nicht zugelassenen Tierhaltungsformen stammen.



